
 
 

RESTAURANT ROLIN 
 

IM HOTEL CAP POLONIO 

 

                                          Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen. 
Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen MwSt. 

 
 

Menüempfehlung 
 
 

Gebackener Feta von der Insel Lesbos 
Hummus/ Minze/ Granatapfel 

2022 Rosé trocken 
Weingut Seebrich       0,1l € 5,50 

 
 

 
 
 

Pochiertes Landei vom Hof Ramcke 
Rahmspinat/ Belper Knolle/ Trüffel 

 

2021 Fine Riesling feinherb  
Weingut Gut Hermannsberg / Nahe     0,1l € 6,50 

 
 

 
 
 

Geschmorte Deichlammschulter im Pergament 
glasierte Gurken/ Minzjoghurt/ Cous Cous Taboulé 

 
2021 Rioja Tinto trocken   
Weingut Alegre Valganon / Rioja     0,1l € 7,50 

 
 

 
 
 

Kokos Blancmanger 
Himbeere/ Passionsfrucht/ Limette 

 

Sherry, Hidalgo, Cream Alameda     5 cl € 7,00 
 
 

3 Gang Menü mit Dessert € 63,00 
4 Gang Menü mit Dessert € 77,00 
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Vorspeisen  

 
 

Feldsalat mit Preiselbeerdressing 
Piemontaiser Haselnuß/ Birne/ Schwarzwurzel 

€ 10,50 

mit Ziegenfrischkäse 
€ 16,00 

 

 
 

Gebackener Feta von der Insel Lesbos 
Hummus/ Minze/ Granatapfel  

€ 17,50 
Vegetarisch 

 

 
 

Tempura von der Black Tiger Garnele 
Wasabi Gurke/ Süßkartoffel/ Sesam 

€ 18,50 
Garnelen aus nachhaltiger Aquakultur / Antibiotika frei 

 
 

 
 

Beef Steak Tatar mit Calvados 
Kapern/ Schalotten/ Ei/ Schnittlauch/ Cornichons 

 
als Vorspeise 

mit geröstetem Landbrot  
und Fleur de Sel 

€ 19,50 

 
als Hauptgang 

mit Pommes Frites 
 

€ 27,00 
 

 
 

Pochiertes Landei vom Hof Ramcke 
Rahmspinat/ Belper Knolle/ Trüffel 

€ 18,50 

 
 

Suppen 
 
 

Aufgeschäumtes Hummersüppchen 
gerösteter Blumenkohl/ Wildgarnele/ Estragon 

€ 18,00 
 

 
 

Consommé von Geflügel & Steinpilz  
Flädle/ Gemüse/ Wacholder Royale  

€ 13,00  
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Hauptgänge 
 

Filet vom Skrei Winterkabeljau 
Petersilienrisotto/ Rote Beete/ Meerrettich 

€ 34,00 
Aus nachhaltiger Fischerei 

 

 
 

Geflämmter Teriyaki- Lachs & Black Tiger Garnele 
Thaispargel/ Shiitake Pilze/ Kartoffel- Wasabipüree 

€ 34,00 
Garnele aus nachhaltiger Aquakultur / Antibiotika frei 

 

 
 

“Fish & Chips“ Gebackenes Kabeljaufilet mit Sauce béarnaise 
Erbsencrème/ Pommes Frites/ Wasserkresse mit Sherry-Senfdressing 

€ 26,50 
Aus nachhaltiger Fischerei 

 

 
 

Kross gebratene Label Rouge Perlhuhnbrust “Winzerin Art“ 
Traminer Rahmkraut/ Trauben/ Perigord-Walnusskerne/ Croutons 

Kartoffel-Speckpüree mit brauner Butter 
€ 29,50 

 

 
 

“Steak Frites“ 
Rinderfiletsteak mit Sauce bearnaise 

Pommes Frites & Wasserkresse in Sherry-Senfdressing 
€ 43,00 

 

 
 

Geschmorte Deichlammschulter im Pergament 
glasierte Gurken/ Minzjoghurt/ Cous Cous Taboulé 

€ 32,00 
 

 
 

Wiener Kalbs Schnitzel in Butter gebraten 
Erdäpfelsalat mit Kernöl/ kaltgerührte Preiselbeeren 

€ 32,00 
 

 
 

Gebackenes Landei vom Hof Ramcke 
Petersilienrisotto/ Rote Beete/ Meerrettich 

€ 27,50 
Vegetarisch 
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Dessert 
 
 
 

Eis & Sorbet aus unserer Patisserie 
nach Tagesangebot 

je Nocke € 4,00 
 
 
 

 
 
 
 

Kokos Blancmanger 
Himbeere/ Passionsfrucht/ Limette 

€ 14,00 
 
 
 

 
 
 
 

Sauerampfereis mit schaumigem Joghurt von Kruses Hofmilch 
Granité von Pein´s Tannenzapfen & knuspriges Baiser 

€ 12,00 
 
 
 

 
 
 
 

Crème brûlée “Madagaskar Vanille“ 
€ 10,50 

mit Cassissorbet 
€ 13,00 

 
 
 

 
 
 
 

Espresso mit drei zartschmelzenden Pralinen 
Sahnetrüffel/ Grand Marnier / Marc De Champagne 

€ 9,50 
 


